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Semaine du 1¢" au 05 Juillet 2024 :

Menus du restaurant scelaire

Menus validés en conformité avec le GEM-RCN (décret
du 30/09/2011- Maj 2018) -

Fabienne JOLY - DiétéYcienne Nutritionniste

—Le 21/06/2024 -

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Concombre vinaigrette Salade de pates
g Maquereau moutarde |Melon i e Betteraves 9
@ composée
Parmentiére aux S ) @ Aiguillette de poulet |Poisson sauce citron Hamburger
. ougail saucisses
légumes 9 & @ @
Semoule aux légumes . .

Salsifis persillés 2] Haricots verts bio @ | Frites bio

©

Yaourt

Camembert

Petits Suisses

Emmental Saint-Paulin

Compote de pommes

Fruit cru

Tarte aux pommes bio

Fruit cru Fruit cru

/

Menus susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

@Fait maison

Viandes d’origine France, volailles label rouge
Produits bio ou labellisés reconnus par la loi Egalim {catalogue en cours d’élaboration) Fruit bio possible selon offre du moment.
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