Menus du restaurant scolaire

Menus validés en conformité avec le GEM-RCN (décret
du 30/09/2011- Maj 2018) -

Fabienne JOLY - Diététicienne Nutritionniste
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— Le 28/05/2024 -

Semaine du 24 au 28 Juin”2024
Lundi végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade verte 9 Taboulé 9 Pasteque Salade grecque 9 Riz au thon 9
Omelette & Cordon bleu Poisson meuniére Veau mariné & Tajine d'agneau &)
Aux pommes de terre | Ppetits pois carottes 9 Cé’:-réales aux legumes Péélée de |égumes bio Et ses légumes 9
Petits suisses Edam &, Yaourt sucré Tomme de Savoie Ossau-lraty
Compote de pomme Fruit cru Beignet Fruit cru

Menus susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

@Fait maison Viandes d’origine France, volailles label rouge
Produits bio ou labelisés reconnus par la loi Egalim (catalogue en cours d’élaboration) Fruit bio possible selon offre du moment.
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